Drei Meister aus einer Familie

Von Nils Leifeld

Meldorf — Das Backen liegt
den Fischers offensichtlich im
Blut. Alfred, Dirk und Thore
Fischer sind allesamt Meister
ihres Fachs. 1952 grindete
Alfred Fischer seine Backerei
an der GrabenstraBe. Mittler-
weile ist er 95 Jahre alt,
schaut Sohn und Enkel aber
immer noch gern bei der Ar-
beit (iber die Schulter.

AUS DER WIRTSCHAFT

,Als ich nach Meldorf kam,
gab es noch zehn Bickereien in
der Stadt, das waren andere
Zeiten als heute”, erinnert sich
Alfred Fischer. Der riistige Se-
nior stammt gebiirtig aus Schle-
sien und begann 1938 seine Bi-
ckerlehre. ,Dann kam der Krieg
dazwischen.” Fischer musste
seiner Heimat den Riicken keh-
ren und gelangte nach Nord-
deutschland: zundchst nach
Seeth in Nordfriesland, spéter
nach Dithmarschen. ,Ich wuss-
te zuerst gar nicht, wo Meldorf
itberhaupt liegt”, erinnert sich
Fischer. Er pachtete eine Back-
stube an der Grabenstrafie und
lieB sich dort nieder. Ein Jahr
zuvor, 1951, hatte er seine
Meisterpriifung im Bécker-
handwerk in Flensburg absol-
viert.

»Das Arbeiten friiher ist mit
heute nicht mehr zu verglei-
chen. Anfangs haben wir die
Backdfen noch mit Kohle-Bri-
ketts angeheizt, mittlerweile ist
alles elektrisch.” Auch die Gro-
Be und Vielseitigkeit des Sorti-
ments habe sich komplett gedn-
dert. Gab es damals vielleicht
zwei bis drei verschiedene Ku-
chensorten, sind es heute
zwoOlf. Ahnliches gilt fiir die
Brot- und Brotchenauswahl.
Was bis heute gleich geblieben
ist, ist die Anschrift: Graben-
strafie 21,

Backerei Fischer ist seit 1952 an der GrabenstralRe ansassig

Drei Generationen von Bédckermeistern (von links): Thore, Dirk und Alfred Fischer in der Backstube an der Grabenstralle.

Da die Familie Fischer seit
den 50er-Jahren auch immer im
Gebdude der Backstube ge-
wohnt hat, war es selbstver-
standlich, dass Sohn Dirk schon
frith mit dem Handwerk seines
Vaters in Berithrung gekommen
ist. ,Er hat in jungen Jahren bei
vielen Arbeiten mitgeholfen
und war immer sehr interes-
siert”, so Alfred Fischer. So kam
eins zum anderen, und Dirk Fi-
scher entschied sich, in den vi-
terlichen Betrieb einzustei-
gen. ,Ich habe meine Meister-
priifung 1984 in Hannover ge-
macht”, sagt der heutige Inhaber
des Familienbetriebs.

Im Laufe der Jahre hatte sich
das Bickerei-Geschift deutlich
gewandelt: nicht nur an der

Grabenstrafe, sondern in ganz
Meldorf. ,Immer mehr Famili-
enbetriebe haben ihre Bickerei-
en geschlossen. Dieser Trend
halt bis in die Gegenwart an:
Von zehn selbst backenden Be-
trieben in den 50er-Jahren sind
heute nur noch zwei iibrig ge-
blieben in Meldorf", sagt Dirk Fi-
scher. Der andere Betrieb ist die
Bickerei Kiihl am Jungfernstieg,

Dazu hat sich das Service-
Angebot der Bickerei den
Wiinschen der Kunden ange-
passt. Ein ganz wichtiger Be-
reich ist heute der Aufler-Haus
Verzehr, sprich das belegte
Brotchen und der Kaffee auf die
Hand. Das gab es zu Vaters Zei-
ten noch gar nicht, ist heute
aber nicht mehr wegzudenken.”

Neben der Backstube und dem
Geschift an der Grabenstrafie
betreibt. die Backerei Fischer
miltlerweile Niederlassungen
in den Supermérkten in Mel-
dorf und Albersdorf. 35 Mitar-
beiter zdhlt das Unternehmen
insgesamt. Einer von ihnen ist
seit einiger Zeit Thore Fischer.
Der Enkelsohn des Unterneh-
mensgriinders hat vor wenigen
Wochen seine Meisterpriifung
absolviert und soll einmal den
Betrieb iibernehmen.

~Meine Eltern haben mir bei
der Berufswahl freie Wahl ge-
lassen, aber ich hatte immer
schon das Gefiihl, dass das Ba-
ckerhandwerk etwas fiir mich
sein kénnte - nach einem Aus-
landsjahr in Vietnam war ich

mir dann relativ sicher”, sagt
Thore Fischer. Ein Beruf wie je-
der andere sei seiner nicht, so
der 28 Jdhrige. Insbesondere
das frithe Aufstehen, teilweise
um 2.30 Uhr, sei anfangs ge-
wohnungsbediirftig. ,Dennoch
ist es ein toller Beruf. Man ist
die ganze Zeit umgeben von
verlockenden Geriichen, arbei-
tet gemiitlich im Warmen und
Trockenen und sieht am Ende
immer das Ergebnis des Tage-
werks." Dieselbe Meinung ver-
tritt auch Alfred Fischer, der es
sich nicht nehmen l4sst, hin und
wieder noch in die Backstube
zu kommen und gut gemeinte
Ratschldge zu erteilen. Auch
mit 95 Jahren ist er immer noch
Bécker durch und durch.



