Geschaftsubergabe bei Backer Fischer

70 Jahre Backer Fischer in der GrabenstraBBe in Meldorf

Mit Jahresbeginn haben Marion und
Dirk Fischer das Meldorfer Tradi-
tionsunternehmen an ihren Sohn
Thore und ihre Schwiegertochter
Pheung Ubergeben: ,Mit viel Freu-
de und ein klein bisschen Wehmut
ziehen wir uns aus der Geschaftslei-
tung zurtick. Wir sind gltcklich, dass
unsere Kinder das Familienunter-
nehmen weiterfilhren werden", so
Dirk und Marion Fischer.

Historie

Schon im 19. Jahrhundert bestand
die Backerei in der GrabenstraBe.
Im Jahr 1952 Gbernahmen Alfred Fi-
scher und seine Frau Hannchen das
Geschaft. Seit dem Zeitpunkt ist die
Backerei in Familienhand. Nach Be-
stehen der Meisterprifung und dem
Masterabschluss in BWL im Frihjahr
2019 arbeitet Thore Fischer im Fa-
milienbetrieb und leitet diesen ge-
meinsam mit seinen Eltern. Seine
Ehefrau Pheung unterstitzt ihn tat-
kraftig und ist als Backereifachver-
kauferin im Geschaft tatig.

Im Laufe der Jahre wurden immer
wieder Umbauarbeiten und Moder-
nisierungen durchgefihrt. Ein be-
sonderes Augenmerk legt Familie
Fischer darauf, den Anforderungen
an ein zeitgemaBes Energiema-
nagement gerecht zu werden. Seit
mehr als 10 Jahren wird die Abwar-
me der Kalteanlagen zum Erhitzen
des Warmwassers genutzt. Auch die
Backéfen sind an die Warmepumpen
angeschlossen. Photovoltaikanlagen
erzeugen einen Teil des Strombe-
darfs.

Das Meldorfer Traditionsunterneh-
men ist heute ein moderner, leis-
tungsfahiger Betrieb mit vier Stand-
orten. Rund 40 Mitarbeiter sind hier
beschaftigt.

Backer Fischer bildet als Ausbildungs-
betrieb auch Lehrlinge aus. Seit vie-
len Jahren werden regelmaBig neue
Auszubildende flir einen spannen-
den Beruf mit viel Tradition und noch
mehr Zukunft aufgenommen.

Bécker Fischer — mit der Region
verbunden und unverwechselbar
Hier wird Handwerksarbeit groBge-
schrieben, wie die Kunden seit Sep-
tember vergangenen Jahres auch
auf instagram verfolgen koénnen.
Qualitat, Wertigkeit und echter Ge-
schmack gehoéren zur Firmenphilo-
sophie. Die Zufriedenheit der Kun-
den steht an erster Stelle.

Viele Backwaren werden nach Fami-
lienrezepten von Alfred Fischer her-
gestellt -wie z.B. die Bunten Stuten
oder die Cremeschnitten -, andere
nach neugeschaffenen Rezepten in
echter Handarbeit gefertigt, wie das
von Thore Fischer kreierte Vollkorn-
brot mit dem Urgetreide Emmer -
lecker und mit vielen Mineralstoffen.
Auch die beliebten Dinkelfischbrot-
chen, die das Team der Backerei fir
Stulle & Pulle herstellt, sowie die
Dinkelburger fiir Ding am Deich sind
eigens entwickelte Produkte. Beson-
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ders hervorzuheben ist auBerdem
der hauseigen hergestellte Natur-
sauerteig, der den verschiedenen
Brotsorten nicht nur eine nattrliche
Frischhaltung, sondern auch den
einzigartigen Geschmack verleiht.

Auf geht’s!

+Wir freuen uns gemeinsam mit un-
serem tollen Team an der Seite auf
die vielfaltigen Aufgaben und Her-
ausforderungen®, sagen Thore und
Pheung Fischer.

Kontakt:

Backerei Fischer GmbH & Co. KG
Thore Fischer - Grabenstrafle 21
24704 Meldorfer

Telefon: 04832 / 1378

Telefax: 04832 / 5428

E-Mail: baecker-fischer@t-online.de
www.backer-fischer.de

Social Media: Instagram

Standorte:
Edeka Maron,
Meldorf

Edeka Maron,
Abersdorf

Edeka Maron,
Wilster

@BAECKER.FISCHER

Natur erleben zwischen
Kiste und Kanal
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